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(-‘QUE ES EL ACERO? El acero es una aleacion o mezcla de hierro y carbono, con un por-
centaje de carbono inferior al 2%. El anadido del carbono es lo que
diferencia el acero del hierro.

‘-,QUF: ES EL ACERO El acero se convierte en inoxidable cuando se le anade un 10,5%
INOXIDABLE? de cromo. Su principal caracteristica es su elevada resistencia a la
corrosion. Ademas de resistente es, durable, higiénico, resistente al
calory al fuego, facil de limpiary ecoldgico, al ser 100 % reciclable.
Es importante indicar que el acero inoxidable puede resistir mucho
tiempo, pero no es literalmente inoxidable. Es un material de facil
conservacion, pero es conveniente unas minimas labores de limpie-
za adecuadas al uso y al lugar.

+ Cc +/(Cr

>10,5%

HIERRO CARBONO CROMO

El mejor acero en la hosteleria

Las siglas AISI 304 son una norma de clasificacion de aceros (AME-
RICAN IRON AND STEEL INSTITUTE). El acero AlSI 304 18/10 es una
aleacion con un 18% de cromo y un 10% de niquel. EL nimero ante-
rior a la barrainclinada indica el % de Cromo, y el nUmero posterior
a la barrainclinada indica el % de Niquel.

Existe una clasificacion en funcion del cromo que lleve la alea-
cién:18/10, 18/8, 18/0 y 13/0 siendo el 18/10 el acero de mejor ca-
lidad. Cuanto mayor sea el nimero mas resistencia a la corrosion.
Tanto 18/10 como el 18/8 son parte de la serie 300, muy resisten-
tes y no son magnéticos. Cuando no hay niquel se dice que el acero
pertenece a la familia de la serie 400, siendo magnéticos y menos
resistentes.

SERIE 300 SERIE 400
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HIERRO CARBONO CROMO NiQUEL HIERRO CARBONO CROMO
GRAN RESISTENCIA CORROSION MENOR RESISTENCIA CORROSION

(',C(')MO PUEDO SABER S| NUESTRO APARATO ESTA
CONSTRUIDO CON ACERO INOXIDABLE 18/10?
Existe un truco muy facil de utilizar: acercamos un iman al objeto.

- Si un iman NO QUEDA ADHERIDO al elemento se trata
de un acero de excelente calidad.

- Si el iman SE QUEDA ADHERIDO Y NO SE DESPRENDE,
es de una calidad inferior. Tiene menor composicion de
niquel.
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LIMPIEZA DEL ACERO
INOXIDABLE

El acero no es literalmente inoxidable. En las cocinas industria-
les tanto el acero como las campanas extractoras estan expues-
tas a acumulacidn de grasa.

Te especificamos 3 puntos minimos a tener en cuenta a la hora
de realizar la limpieza:

1. Lalimpieza basica se puede realizar con un trapo o esponja
suave.

2. Utiliza un producto de limpieza suave no abrasivo.
3. Limpiar siempre en el sentido del pulido.

compra de aparatos, mesas y muebles
de acero inoxidable

18/10

18/8

18/0

13/0

ACERO UTILIZADO PARA LA FABRICACION

Como hemos explicado anteriormente existen varios tipos de
acero. ;Qué acero se ha utilizado en la fabricacion del aparato?
£18/10,18/8, 18/0 0 13/0?. Recuerda que tu maquinaria de hoste-

leria en una cocina industrial va a tener un alto volumen de tra-
bajoy con el paso de los anos la resistencia del acero inoxidable

puede ser vital para la vida del aparato. Una buena maquina
evita gastos posteriores en averias y roturas.

Es importante preguntar a tu asesor de maquinaria de hostele-

ria y desconfiar cuando existe diferencias notables de precios
entre una aparato y otro supuestamente similar.

GROSOR

En H3D fabricamos a medida las mesas de acero inoxidable, es-

tantes y encimeras para la hosteleria generalmente con un gro-
sor a partir de 1,5 mm. Existen versiones mas economicas con
fabricacion de 1 mm. de espesor, que economizan el precio final

pero no son tan fuertes, aspecto que es importante considerar.

W DESCRIPCION DE BAJOMOSTRADOR Y COCINA

BAJOMOSTRADOR
BMPP1500CR INFRICO

En la descripcion de los articulos podras comprobar la calidad del
producto. Como ejemplo te mostramos un bajomostrador de IN-
FRICO y una cocina de 6 fuegos de REPAGAS

Acero inoxidable
AISI 304 18/10

Patas regulables
hasta 200 mm

Encimera con peto
sanitario de 100 mm
y 50 mm de espesor

REPAGAS

® Exterior fabricado en
AISI-304 18/10

® Encimera fabricada

COCINA 6 FUEGOS
en 2 mm. de espesor REPAGAS
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